
 

 

 

Menú especial 3as Jornadas Gastronómicas  
de la Sierra de Madrid 

(del 6 al 22 de junio de 2008) 
 
 

Primer plato 
Judiones de la Sierra Norte con yemitas de  

espárragos de Aranjuez 
ϖϖϖ 

Segundo plato: 
Confitado de jabalí de los montes del Pardo 

con reinetas 
ϖϖϖ 

Postre 
Tocinillo de queso de Camporreal con 

lágrimas del Santo 
ϖϖϖ 

Agua mineral , Cerveza, Refresco o Copa de 
vino 
ϖϖϖ 

(Tinto Joven Viña Rey “70 Barricas” D.O. 
Vinos de Madrid) 

ϖϖϖ 
Café e infusiones y mignardises 

  
Precio por persona: 30.00 € (IVA incluido).

 


